


*Páxina deportiva. 

*Lerias e enredos. 

*Chistes. 

* Adiviñas, 

*Ritnas. 

* Saidas culturais. 

*Curiosidades: 
-O outono. 
-As secuoias. 
-As nogueiras 
-Copito de neve. 
-A voda real. 

*O Entroido. 

"Ceíebramos o Día da Paz. 

*Concurso "Correlingua ". 

*O Nadal. 

*O Magosto. 

* Animación a lectura na biblioteca de Cela. 

*Saúdo dos pequenos. 

*Proxecto "~Voz natura". 
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" O GALEGO NA NOSA VIDA." 

É ahí, onde está o verdadeiro problema na falta de mellora na fala da no- 
sa Lingua. Para lograr conciencia-la nosa sociedade, habería que aplicar 
este lema: 

Algo queda de que falar en Castelán da prestixio e demostra cultura e fa- 
la-Jo Galego é síntoma de aldeanismo e falta dunha certa educación. 

E impensable que se poidan atopar moitas conversas en galego entre per- 
soas, que previamente empecen a súa conversa en Castelán, aínda que tó- 
dolos presentes saiban e coñezan o Galego. 

A sociedade sabe da importancia da Lingua, pero a sociedade actual, se- 
gue con boa parte daquel "medo" a falar en galego. 

Esta é a realidade, en nin acertaron aqueles que en poucos anos dicían que 
acabariamos todos falando galego e os outros que dixeron que nunca lo- 
graríamos que todos falásemos a nosa Lingua as vintecatro horas do día. 

Hoxe en día, podemos dicir que o ceo por cento dos galegos entendémo-la 
Lingua e que un tanto por cento moi elevado, está capacitado para falala, 
aínda que sexa con maior ou menor corrección. 

Nestes momentos, o galego, que antes se falaba pouco, está atravesando 
un avance pequeño, pero constante. 

Este ano un grupo de nenos e nenas do o noso colexio vai participar no 
Concurso Correlingua que é unha carreira de carácter lúdico- 
educativo que se celebrará en Pontevedra no mes de maio, co obxectivo 
de sensibiliza-la sociedade da importancia da defensa da lingua. 
Para participar neste concurso elaboramo-lo seguinte manifesto e 
lema: 

CORRELINGUA. 
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Nadir. 3° 

Elaboración 
Nun bol bátense os ovos e se lle van engadindo tódolos ingredientes, cando estea todo 
batido, cólase. 
Unta-la sartén con un cachiño de touciño antes de facer cada filloa. 
Cando a tixola está ben quente botar unha cucharada do almoado ben extendido polo 
fondo, cando a filloa empeza a dorarse, darlle a volta. Sácanse para un plato e 
espolvoréanse con azucre ou canela. Tamén se poden rechear con nata, chocolate, mel, 
etc. 

Ingredientes: 
6 ovos 
75 gramos de farifia 
75 gramos de manteiga 
Yl Jitros de leite 
esencia de anís ( según gusto) 
sal 
azucre. 

FILLOAS 

Adolfo. 3° 

Elaboración 
Mestura-la fariña co sal. Facer un "volcán" e engadi-los ovos, sin bater, a manteiga, 
derretida e fría, o aceite, o leite e o ron. Amasar ben. 
Despois facemos duas bolas coa masa e deixámolas durante 15 minutos tapadas con un 
pano seco. Pasados os 15 minutos facemos 15 boliñas de cada bola grande e deixamos 
outra vez 15 minutos. Ó pasar este tempo estirámolas e frítense en aceite de oliva ben 
quente. Unha vez listas pódense espolvorear con azucre glass e canela. 

Ingredientes: 
500 gramos de fariña 
2 ovos 
75 gramos de manteiga 
Yl copa de ron 
un pouco de aceite 
un pouco de leite 
sal. 

ORELLAS 

RECEITAS DO ENTROIDO. 



Raquel. 3°. 

Cócese a butefa e deixase escurrir e enfriar. Despois mesturase con tódolos ingredientes 
e amásase. Frítese a masa en aceite ben quente e ponse encima dun pano de papel e 
espolvoréanse con azucre. 

Preparación. 

500 gr. de fariña. 
5 ovos. 
Un cacho de butefa 
Raiadura de limón 
Canela 
Sal 
300 gr. de azucre 
leite. 

Ingredientes 

Alba. 3°. 

Esmiólase o pan e ponse nun molde. Bátense os ovos, o azucre, a raiadura de limón, o 
anís e bótase encima do pan. Cando o pan estea ben mollado desfaise coa batidora. 
Despois engádeselle a fariña e bátese outra vez. Ponse a tixola ó turne con aceite e 
cando estea ben quente bótanse cuJleradas de almoado na tixola. 

6 ovos 
I barra de pan. 
6 cucharadas de azucre 
unha raiadura de limón 
150 - 200gr. de fariña. 
1 chorro de anís. 
Preparación. 

Ingredientes. 

CHULAS 
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Dende a primeira restauración da Monarquía Española no ano 1.874, na 
persoa de Dn. Alfonso XII, catro foron os matrimonios de Reis e Príncipes 
de Asturias que se celebraron. 
Alfonso XII: casou coa súa curmá Dona María das Mercedes. Pouco durou 
este matrimonio porque seis meses despois finaba Dona María. 
Dezasete meses mais tarde volvía a casar Don Alfonso con Dona Cristina 
de Habsburgo. 
Sete anos mais tarde finaba Alfonso XII e a Raiña convertíase en Rexente 
dun Rei que nese intre só habitaba no seu ventre. 
Alfonso XIII: o 31 de maio de 1.906 casaba en Madrid coa princesa 
Victoria Eugenia de Battenberg. 
Don Juan: o herdeiro de Don Allfonso XIII casou no exilio de Roma o 12 
de outubro de 1.935 coa Princesa María de las Mercedes de Borbón. 
Don Juan Carlos I e Dona Sofía casaron en Atenas o 14 de maio de 1.962. 
Dende que España existe como nación consolidada accederon ó Trono en 
calidade de consortes vinte e catro esposas de Rei, das que só unha era 
española de necemento, Dona María das Mercedes de Orleáns, e tres por 
direito dinástico (Isabel la Católica, Juana la Loca e Isabel II). 
Pero hoxe estamos ás portas duna voda Real de especial transcendencia. 
O casamento do Príncipe Felipe e Grecia con Letizia Ortiz non ten 
antecedentes na nosa historia. É a primeira vez que un herdeiro da Coroa se 
compromete cunha muller do pobo, sen título nobiliario. Esto supón un 
paso adiante na modernización da monarquía e no acercamento ós 
cidadáns. 
A elección do Príncipe ten o respaldo do Rei e é conforme co artigo 57 da 
Constitución e ademais ten o beneplácito do pobo, porque é unha voda por 
amor e cunha española. 
A posta ó día da Monarquía pode implicar tamén a derogación da Lei 
Sálica, pola que a muller só pode accederá Coroa no caso de que falte un 
herdeiro varón. 

UNHA VODA PARA A HISTORIA 
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Zaira (4º) 

Se un tren fose de chocolate, ¿por onde 
empezarías a comelo? 
- Polas rodas, así o tren non se escaparía 

Dúas pulgas saen da ópera, e unha lle di a 
outra: 
- ¿Vamos en taxi ou collemos un can? 

¿Por qué os de Lepe plantan as patacas 
na praza de touros? 

[Para que Hes saian bravas! 

, 

,,.,, 
Que lle di un feixe de herba a outro: 

- Estamos apañados 

CHISTE~ 



Escribe o nome que representan os debuxos. 

~tl 
5' olvci.ór\: So\ucic:it.: 

i@@ 
XEROGLÍFICO: ¿Qven estí na torre d:1. igrexa? XEROGLÍFICO:¿Qve peso,u )(asé~ 

LERIAS E ENREDOS -- - ---~ 
Pesca o nome dos animais mariños: 

e z M B A E A N L A 

E B e A ',¡ G R E X o 
N L R A 1 A Q T L V 

T A M 5 A R D ¡\¡ A 

o N R G p u L p E E 
L G p o L B o R L X 
00 O 5 5 u 1 T R A 
H s R C E o A N 
T T A 'l G A A s 
D A G O L 



O uindeiro día 24 de marzo ás 9,30 h da mañá o noso seleccionado de 
Cela irá cara Beluso para participar no triangular de fútbol que 

tódolos anos xogan os seleccionados de Bueu, Beluso e Cela. 
A nosa misión este ano será revalida-lo título de campións acadado o 

curso pasado. Moita sorte. 

Continuamos co Torneo de Tenis de 
Mesa t6dolos recreos no xlmnaslo 

Máximo goleado, do campionato: 
ADRIÁN ESTÉVEZ PASTORIZA 

CALAVERAS 
DRAGONES 
TRAS NOS 
PITUFOS 

Equipos clasificados para a fase final do 
campionato: 

, 
FUTBOL 

CAMPIONATOS INTERNOS 2.003 - 2.004 
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